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cucharita de salmón aguacate y soja

Feliz domingo a tod@s:

Tenía ganas de poner un aperitivo con el salmón ahumado casero
que expliqué en otro post. La combinación del salmón con el
aguacate es increíble y en este caso lo aderezamos con un poco
de soja.

Es un aperitivo resultón y sorprende siempre a tus invitados.

Ingredientes para cada cucharita:

– salsa de soja.

– dos daditos de aguacate fresco.

– un dado de salmón ahumado casero.

Preparación:

Paso 1 :

Tener ahumado el salmón.

Os dejo en enlace Lomo de salmón ahumado

Paso 2:

En una cucharita ( podéis utilizar otro recipiente que os
guste) poner unas gotas de salsa de soja , añadir los daditos
de aguacate y encima el dado de salmón.

https://unabrujaenlacocinablog.wordpress.com/2016/11/15/lomo-de-salmon-ahumado/

